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 چکیذُ

 .قَز یه سیولاغى تَل یخعئ عیسضٍلیّ وِ اظ اؾت ییّب يیپطٍتئ ٍ سّبیاظ پپت یا هدوَفِ يیغلات

اؾترطاج آى  ظیهٌجـ ٍ قطا ثِ يیغلاتی ّب یػگی. ٍّؿتٌس ولاغىاظ ی هٌجـ غٌ ،یهبّ یخبًج یّب فطآٍضزُ

ط ؾٌگؿ یهبٍّ اؾترَاى  پَؾت، فلؽزض ایي پػٍّف اؾترطاج غلاتیي ثطای اٍلیي ثبض اظ زاضز.  یثؿتگ

. سقاًدبم  ییبیاؾترطاج لل ضٍـاظ ؾَاحل ذلیح فبضؼ ثب اؾتفبزُ اظ  (Pomadasys kaakan) هقوَلی

ًكبى  حیهَضز ؾٌدف لطاض گطفت. ًتب يیثبظزُ ٍ زضنس پطٍتئ ی،ٍظى هَلىَلی، لسضت غل، تِیؿىَظیٍ يیّوچٌ

ثبظزُ گطم( ٍ  437) لسضت غل پبؾىبل(، هیلی 42/102) تِیؿىَظیٍ زاضایپَؾت  قسُ اظ اؾترطاج يیزاز غلات

ٍ غلؾت ثبلای  ثَزقسُ اظ فلؽ ٍ اؾترَاى  اؾترطاج يیغلاتزضنس( ثیكتطی ًؿجت ثِ  5/10اؾترطاج )
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 ٍγ  زضنس لسضت غل ٍ  زاز ًتبیح ًكبى ،یول عَض ثِ ثِ اثجبت ضؾیس. ّب ًوًَِتوبهی  تیهالىتطٍفَضالگَی زض

 .عَض چكوگیطی ثبلاتط اؾت ثِزیگط  یّب یهبّقسُ اظ هبّی ؾٌگؿط ًؿجت ثِ  زض غلاتیي اؾترطاج يیپطٍتئ

ثیبى وطز ضٍـ للیبیی یه ضٍـ هٌبؾت ثطای تَلیس غلاتیي ثب اؾتحىبم ثبلا زض هبّی  تَاى یهایي ثط فلاٍُ 

 .اؾت
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هقذهِ

 ثبلا یثب ذَال فولىطز یسیپپت یپل يیغلات

ولاغى هَخَز  یحطاضت یؾت وِ اظ ٍاؾطقتگا

. سیآ یثِ زؾت ه خبًَضاىٍ اؾترَاى  زض پَؾت

 یىیهٌحهط ثِ فطز ذَز  ّبی ٍیػگیثب  يیغلات

 هرتلف اظ ـیهَاز زض نٌب يیتط اظ پطههطف

ٍ  ییبیویق ،ییزاضٍ ،ییغصا ـیخولِ نٌب

 .(Huang et al., 2018) اؾت یطثطزاضیتهَ

 یثطا یخْبً یتمبضب كتطیث ،زض حبل حبضط

وِ فوَهب اظ  یخبًَض یّب ثبفت كیاظ عط يیغلات

 ،ٌسیآ یثِ زؾت ه یاّل خبًَضاى یّب وكتبضگبُ

اؾترطاج قسُ اظ  يی. غلاتقَز یه يیهبت

 46قبهل پَؾت ذَن ) یخبًَض یّب ثبفت

تطتیت  ِثزضنس( ٍ پَؾت ٍ اؾترَاى گبٍ )

ؾْن ضا زض ثبظاض  يیكتطیزضنس( ث 4/29 ٍ 1/23

 يیثب ٍخَز ا .(Irwandi et al., 2009) زاضًس

 یخبًَض یّب اؾتحهبل قسُ اظ ثبفت يیغلات وِ

 یاظ تمبضب یویثِ ً هیهطثَط ثِ ذَن ًعز

اهط  يیاهب ّو ،وٌس یه یجبًیضا پكت یثبظاض خْبً

ثبظاض  بىیزض ه یخس یّب هَخت ثطٍظ چبلف

هبزُ قسُ اؾت. ٍخَز  يیّسف ههطف وٌٌسُ ا

خَاهـ  بىیزض ه یهصّج -یاذتلافبت فطٌّگ

 سیقه ٍ تطز ٍ فوسُ یّب تیهرتلف، هحسٍز

 اضظـ وبٌّسُ هؿبئل اظ وٌٌسگبى ههطف بىیه

 ّن طایظ ؛اؾت اضظقوٌس هحهَل يیا ثبظاض

 هحهَلات گًَِ ّط ههطف اؾلام ّن ٍ تیَْزی

 يی. ازاًٌس یه هوٌَؿ ضا ذَن گَقت ثِ ٍاثؿتِ

هَاضز  عیً زیگطهصاّت اؾت وِ زض  یزض حبل

فٌَاى هثبل ٌّسٍّب  ، ثِقَز یه سُیز یهكبثْ

. وٌٌس یهحهَلات هطتجظ ثب گبٍ ضا ههطف ًو

زض هَضز اًتمبل  یبزیظ یّب یًگطاً ي،یفلاٍُ ثط ا

خبًَضاى ثبفت  يیهكتك اظ غلات یّب یوبضیث

 یًؿفبلَپبتا  ٍ ّب َىیٍخَز زاضز هبًٌس پط

 .(Tinrat and Sila-Asna, 2017)ی اؾفٌد

هتقسز زض  یّب تیهحسٍز لیثِ زل يیّوچٌ

 یوبضثطزّب يیتقساز وكتبض ضٍظاًِ زام  ٍ ّوچٌ

وكتبض  یّب هرتلف ثسى زام یّب لؿوت هتٌَؿ

وٌٌسگبى  ههطف بىیزض ه یٌیقسُ، ضلبثت ؾٌگ

 يیغلات سوٌٌسگبىیوِ تَل یزاه یّب فطآٍضزُ يیا

قىل  ،الكبض ّؿتٌس يیاظ ا یثرف ثعضگ عیً

 یثطا سوٌٌسگبىیتَل يیث یبزی. ضلبثت ظطزیگ یه

هٌبثـ پؿتبًساضاى زیگط  بیپَؾت ذَن  ِیتْ

 ّب ٌِیتمبضب ٍ ّع فیوِ ثبفث افعا ٍخَز زاضز

 تیهَخت هحسٍز ظیقطا يیقسُ اؾت. ا

 قَز، یه يیغلات سیتَل ِیثِ هَاز اٍل یزؾتطؾ

ثؿیبض  يیگعیهٌبثـ خب یخؿتدَ ثطا يیثٌبثطا

 ,.Muhammad et al)اؾت  تیاّو حبئع

2016). 
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 ییهَاز غصا یٍ هحهَلات خبًج قبتیضب

هقضل  هیفٌَاى  زض حبل حبضط ثِ ییبیزض

هحؿَة  یغیهح ؿتیٍ ذغطًبن ظ یخس

 ؿتیظ ظیهح یوِ ًِ تٌْب ثبفث آلَزگ قًَس یه

 یهرتلف خبًساضاى ثَه یّب تَاظى گًَِ طییٍ تغ

ثلىِ ثبفث گؿتطـ ٍ ثطٍظ  ،ُسق ظیهح هی

 قًَس یهافطاز  يیذغطًبن زض ث یّب یوبضیث

(Jafari et al., 2023). تیطیثِ هس بظیً يیثٌبثطا 

ٍ زفـ آًْب  یفطاٍض ٌسیٍ وبضآهس فطا حینح

اظ  یىی بىیه يیوبهلا هلوَؼ اؾت. زض ا

ٍ  بزیظ بضیگؿتطـ ثؿ ثب ٍخَزوِ  یقینٌب

خَاهـ  ییغصا تیاهٌ يیثبلا زض تضو تیاّو

 يیتط وٌٌسُ ٍ آلَزُ يیطتطیاظ فؿبزپص یىی

      هرتلف  ییغصا ـینٌب بىیپؿوبًسّب ضا زض ه

 اؾت یهبّ یفطآٍض قت نٌ ،وٌس یه سیتَل

(Jongjareonrak et al., 2006b) ثرف .

ٍ  یپَزض هبّ سیهحهَلات زض تَل يیاظ ا یبزیظ

 طز،یگ یاؾتفبزُ لطاض ه هَضزخبًَضاى ذَضان 

 یهَاز هغص بفتیثبظ یثطا یتلاق وِ يیثسٍى ا

 يی. اگط اطزیثباضظـ هَخَز زض آى نَضت گ

ثِ ًحَ هغلَة هَضز اؾتفبزُ  یؿتیظ جبتیتطو

 یفلاٍُ ثط وبّف آلَزگ طًس،یلطاض گ

اظ پؿوبًس آًْب، ثِ لحبػ  یًبق یغیهح ؿتیظ

وِ زض آًْب ٍخَز  یثباضظق یٌیپطٍتئ یهحتَا

 ,.Koli et al) ّؿتٌس بفتیلبثل ثبظ ،زاضز

2014; Jafari et al., 2021) . ِثب تَخِ ث

پطٍضـ ٍ  ـینٌب یسیتَل قبتیضب یهمساض ثبلا

پَؾت ٍ اؾترَاى آًْب خولِ  )اظ بىیآثع یفطاٍض

تَاًٌس  ، ایي هٌبثـ هیوِ ؾطقبض اظ ولاغى اؾت(

اضظاى لیوت زض تَلیس هبزُ  فیپ هثِ فٌَاى ی

 بفتیثبظ یزؾت يیینٌقت پبثطای  ِیهَاز اٍل

وبض فلاٍُ ثط  يی. اهَضز اؾتفبزُ لطاض گیطًس

 بفتیٍ ثبظ حصف یغیهح ؿتیظ تیاّو

 سیتَلثب  ؿت،یظ ظیآلَزُ وٌٌسُ هح یپؿوبًسّب

پؿوبًسّب  يیثبلا اظ ا یهَاز ثباضظـ التهبز

 يیغلات اضظـ افعٍزُ ذَاّس قس. دبزیهَخت ا

فٌَاى  ثِ تَاًس یاؾت وِ ه یاظ هَاز ثباضظق یىی

 يیا یفطاٍض یزؾت يییاظ هحهَلات پب یىی

 ,.Shyni et al) پؿوبًسّب زض ًؾط گطفتِ قَز

 یّب ثِ زؾت آهسُ اظ فطآٍضزُ يیغلات. (2014

ت ثبلا ٍ فسم هربعطا یثبظزّ لیثِ زل ییبیزض

 تَاًس یوٌٌسگبى ه ؾلاهت ههطف یثطا یؿتیظ

ثِ  يیغلات یثطا آل ایسُ یٌیگعیخبثِ فٌَاى 

هطثَط ثِ  یّب هبزُ فیاظ پ زؾت آهسُ

 ,.Yang et al) پؿتبًساضاى هحؿَة قَز

2019). 

 ییغصا اضظـ لیزل ثِ یهبّ يیاهطٍظُ غلات

 ـینٌب زض هٌبؾت، ضعَثت حفؼ تیؽطف ٍ ثبلا

 ،یؿتیظ هَاز ِیپب ثط ییغصا هَاز یثٌس ثؿتِ

 یپعقى -ؿتیظ ٍ یكیآضا ،ییزاضٍ ـینٌب
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 ثِ يی. غلات(Yang et al., 2019) وبضثطز زاضز

زض  یگطهبث بىیهبّ ثَیػُ ّب یزؾت آهسُ اظ هبّ

هَضز اؾتفبزُ لطاض  یهرتلف فٌبٍض یّب حَظُ

 يیثب غلات یهكبثْ یٍ وبضثطزّباؾت گطفتِ 

تحت  یهبّ يیزاضز. ذَال غلات یٍ ذَو یگبٍ

 ؿتگبُیآة، ظ یهبًٌس گًَِ، زهب یفَاهل طیثبت

 كتطیث .اؾت يیغلات اؾترطاج ٌسیفطا ٍ یهبّ

 اظ یاؾترطاخ يیغلات وِ زّس یه ًكبى ّب بفتِی

 ًؿجت یكتطیث تیهع یزاضا گطم آة یّب گًَِ

ی ىیضئَلَغ ذَال ٍ اؾت ؾطز آة یّب گًَِ ثِ

(Rheological) ِپؿتبًساضاى یّب يیغلات هكبث 

 یّب ضٍـ .(Koli et al., 2014) زّس یه اضائِ

ثط ذَال  نیعَض هؿتم ثِ يیاؾترطاج غلات

، يیفلاٍُ ثط ا .گصاضز یه طیثبآى ت یىیضئَلَغ

 يییزض تق ییثؿعا طیثبهَضز اؾتفبزُ ت یآثع گًَِ 

 Muhammad et) ذَال زاضز يیا تیفیو

al., 2016). 

 بىیهبّاظ ( Haemulidae) بىیؾٌگؿطهبّ

 حیذل یّب آة زض یالتهبز ٍ یلاتیق ثباضظـ

. (1)قىل  ّؿتٌس فوبى یبیزض ٍ فبضؼ

 زض هَخَز بىیهبّ يیتط فوسُ بىیهبّ ؾٌگؿط

 ؾِ خعء اغلت ٍ تطال یقٌبٍضّب سین تیتطو

 سین قبذم همساض ثَزى ثبلا لحبػ ثِ اٍل یآثع

ؾبل اظ ّبی  لفه توبم زض ٍثَزُ  ؾغح ٍاحس زض

 یعَض ثِ .ّؿتٌس ثطذَضزاض ییثبلاُ  تَز ظیؿت

تي  507حسٍز  1402اٍل ؾبل  وِیً زض وِ

 ههطف. (Maturi et al., 2019) قسًس سین

، آى اظ ثِ زؾت آهسُ قبتیضب ٍ یهبّ يیا یثبلا

ًجَز  ٍ زض زؾتطؼ ثَزى زض توبم عَل ؾبل

اظ  يیزض هَضز اؾترطاج غلات يیكیهغبلقبت پ

 یهٌبؾج ٌِی، آًْب ضا ثِ گعبىیزؾتِ اظ هبّ يیا

 .وطز لیهغبلقِ تجس يیزض ا یثطضؾ یثطا

 ،یسیضٍـ اؾی اظ خولِ هرتلف یّب ضٍـ

 یاظ هبّ يیاؾترطاج غلات یثطا یویٍ آًع ییبیلل

 ،یبز قسُثب تَخِ ثِ ًىبت  يیثٌبثطا .ٍخَز زاضز

زض هَضز  هغبلقِایي وِ  تهوین گطفتِ قس

 یّب اظ لؿوت ییبیثِ ضٍـ لل يیاؾتحهبل غلات

گًَِ هبّی هرتلف پَؾت، اؾترَاى ٍ فلؽ 

( Pomadasys kaakanؾٌگؿط هقوَلی )

 .زَقاًدبم ثبض  يلیٍثطای ا
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 : تصَیری از هبّی ظٌگعر هعوَلی1ؼکل 
 

 ّب رٍغ ٍ هَاد

 هصرفی ٍ ؼیویبیی هَاد

 (SM0431#)ٍظى هَلىَلی پطٍتئیي  هبضوط

 نی، تطیؽ، ؾس)آهطیىب( Fermentasاظ قطوت  

ثلَ  یٍ وَهبؾ (SDS)ؾَلفبت  لیزٍزؾ

G250 اظ قطوت Acros )ؾَلفبت )آهطیىب ،

ثلَ  اتبًَل ٍ ثطٍهَفٌل هطوبپتَ س،یآه لیهؽ، آوط

س، ی، اؾتیه اؾ)آهطیىب( Sigma اظ قطوت

هدللی،  هتبًَل ٍ گلیؿطٍل اظ قطوت زوتط

، Ca(OH)2 ،NaH2PO4 یّب ًوه

Na2HPO4 ،NaCl ،NaOH، ي،یؿیگل 

 يی، آلجَه(TEMED) يیآه یز ليیات لیتتطاهت

 بظیهَضز ً ییبیوی، ٍ هَاز ق(BSA) یؾطم گبٍ

 .سق یساضی)آلوبى( ذط Merckاظ قطوت  زیگط

 

 ًوًَِ ِیتْ

 Pomadasys)هقوَلی  ؾٌگؿط بىیهبّ

kaakan ) 40عَل  يیبًگیفهل ٍ ثب ه هیزض 

ٍ  ِیتْ ثَقْط فطٍقبى یاظ ثبظاض هبّ هتط یؾبًت

 كگبُیآظهبثِ  دی یحبٍ تیًََلیزض  وبیهؿتم

هٌتمل  پػٍّكىسُ اوَلَغی ذلیح فبضؼ ثَقْط

پؽ اظ آى ثب آة ؾطز قؿتِ قسُ ٍ زض . قسًس

 یًگْساض گطاز یزضخِ ؾبًت 20 یهٌف یزهب

 یّب ّب، لؿوت ًوًَِ ییظزا قسًس. پؽ اظ اًدوبز

 ٍ ثِ ًسقس یپَؾت، فلؽ ٍ اؾترَاى خساؾبظ

ؾپؽ ثب آة  ًس،تط زض آهس وَچه نَضت لغقبت

 تبلیدیز یهمغط ؾطز قؿتِ ٍ تَؾظ تطاظٍ

 .(Tinrat and Sila-Asna, 2017) ٍظى قسًس

 

 يیاظتخراج شلات

ّب ثط اؾبؼ  اظ ًوًَِ ییبیاؾترطاج لل ٌسیافط

اًدبم  Holzer (1994)ؾظ َت ُقس ِـ اضائٍض

ّب زض آة  زض اثتسا ًوًَِثِ ایي تطتیت وِ  قس.

 -ی)ٍظً 1:2آّه اقجبؿ قسُ ثِ ًؿجت 

اتبق ثِ  یقسًس ٍ زض زهب ؿبًسُی( ذیحدو

هست  يیا یقسًس وِ ع یزاض ضٍظ ًگِ 14هست 

عَض هسام هرلَط قسًس.  هَاز ثب ّوعى ثِ

 pHّب ثب آة فطاٍاى قؿتِ قسًس تب  ؾپؽ ًوًَِ
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ثطؾس ٍ زض ازاهِ اؾترطاج زض آة  10آًْب ثِ 

 1:5ثِ ًؿجت  گطاز یؾبًت زضخِ 45همغط 

عَل قت اًدبم قس. ؾپؽ ( زض یحدو -ی)ٍظً

زض  زٍض 4000ثِ زؾت آهسُ ثب  یٌیهحلَل غلات

 َغیفیؾبًتط زلیمِ 20هست زلیمِ ثِ 

(Centrifuge 5810 R ،Eppendorf )آلوبى ،

ثب  يیفٌَاى غلات ثِ ییٍ هحلَل ضٍ سق

-Freeze Dryer ،Beta 2) یوي اًدوبز ذكه

8 Ldplus ،Martin Christ، كه ٍ ذ (آلوبى

 قس یزاض ًگِ یهطاحل ثقس یثطا عضیزض فط

(Jamilah et al., 2011). 

 

 يیشلات یّب ًوًَِ یٌیپرٍتئ یهحتَا بررظی

 اظتخراج ؼذُ

ثط اؾبؼ ( EG)ي یاؾترطاج غلاتثبظزُ 

ي ثِ ٍظى یعُ غلاتیلیَفیًؿجت ٍظى پَزض ل

 هحبؾجِ قس( 1)ضاثغِ ِ یهطعَة ًوًَِ اٍل

(Tabarestani et  al., 2010). 

 

 : 1رابطِ 
EG

 
(%)

 
=

 
(WD

 / Wi)
 
×

 
100 

WD : ؛ قسُ ذكه يیغلاتٍظىWi : ًٍَِظى ًو

 .ِیاٍل

 

 ضٍـ اظ يیؾٌدف غلؾت پطٍتئ ثطای

ی ؾطم گبٍ يیٍ اظ آلجَه َضُیث اؾتبًساضز

(Bovine Serum Albumin: BSA) یثطا 

ٍ ذَاًف  اؾتبًساضز اؾتفبزُ قس یضؾن هٌحٌ

ًبًَهتط ثب زؾتگبُ  540ّب زض عَل هَج  ًوًَِ

، UV/Visible Lightاؾپىتطٍفتَهتط )

Secomam Anthelie)ِاًدبم قس  ، فطاًؿ

(Gornall et al., 1949) .ٍظى  یثطضؾ               

ی ثب هبّ يیغلات الىتطٍفَضظ یٍ الگَ یهَلىَل

 -ؾَلفبت لیزٍزؾ نیؾسـ ٍاظ ض اؾتفبزُ

 Sodium) الىتطٍفَضظ غل سیآه لیآوط یپل

Dodecyl Sulphate-Polyacrylamide 

Gel Electrophoresis: SDS-PAGE )

Laemmli (1970 ) ضٍـ اؾتبًساضز عجك

غل ثب  ،ثقس اظ الىتطٍفَضظ قس.              اًدبم 

 یعیآه ضًگ( Coomassie Blue)ثلَ  یوَهبؾ

 اؾتبًساضز فٌَاى ثِ یگبٍ يیٍ اظ غلات سق

 .قس اؾتفبزُ

 

 اظتخراج ؼذُ يیقذرت شل شلات یریگ اًذازُ

     ثط ( Gel Strength) غل لسضت يییتق

 757:1975 بیتبًیاؾبؼ ضٍـ اؾتبًساضز ثط

(Gahruie et al., 2019 )ؾٌح  ثب زؾتگبُ ثبفت

(TAXT-2 Texture Analyzer، Stable 

Micro Systemsعجك اؾتبًساضز  (، اًگلؿتبى

 یطٍیهمساض ً يیكتطیث تیزض ًْب .نَضت گطفت

زض  هتط یلیه 4ثِ فوك  ؿتَىیًفَش پ یلاظم ثطا
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( Bloom)حؿت زضخِ ثلَم  غل، ثجت ٍ ثط

 .سقثطحؿت گطم گعاضـ 

 

 يیشلات تِیعکَزیٍ یریگ اًذازُ

             بث يیغلات یّب ًوًَِ تِیؿىَظیٍاضظیبثی 

نَضت  Arnesen  ٍGildberg (2007) ضٍـ

 يیزضنس غلات 2هٌؾَض، هحلَل  يیِ ا. ثطفتیپص

               لطاض زازُ  گطاز یؾبًتزضخِ  20 یزض زهب

زض ًطخ هرتلف  یّب ًوًَِ تِیؿىَظیقس ٍ ٍ

هحسٍزُ  زض( هتفبٍت Share Rateّبی ) ثطـ

 ؿىَهتطیاؾتفبزُ اظ ٍثب  84/3-64/368

(DV2proII ،Brookfield، آهطیىب )

 .(Gahruie et al., 2020) قس یطیگ اًساظُ

 

 

  یآهبر لیٍ تحل ِیتجس

ّب ثب ؾِ ثبض  ّط وسام اظ زازُتدعیِ ٍ تحلیل 

عطفِ  ٍاضیبًؽ یهثب آظهَى تحلیل تىطاض 

(One-way ANOVA) زض ؾغح اعویٌبى 

ًؿرِ  SPSSافعاض  ًطم( زض >05/0Pزضنس ) 95

افعاض  ثب ًطم ًیع ّب ًوَزاض قس.اًدبم  25

Microsoft Excel 2019  ًتبیح ثِ  قس.ضؾن

 اضائِ قسًس. اًحطاف هقیبض ±هیبًگیي  نَضت

 

 ًتبیج

هحتَای پطٍتئیٌی غلاتیي ًتبیح ثطضؾی 

ثِ ضٍـ للیبیی اظ پَؾت، فلؽ ٍ اؾترطاج قسُ 

 1زض خسٍل اؾترَاى هبّی ؾٌگؿط هقوَلی 

 زؾت ثط اؾبؼ ًتبیح ثِ .ًكبى زازُ قسُ اؾت

هكبّسُ  1عَض وِ زض خسٍل  آهسُ، ّوبى

قَز ثیكتطیي ثبظزُ غلاتیي اؾترطاخی ثِ  هی

 تطتیت هطثَط ثِ پَؾت، فلؽ ٍ اؾترَاى ثَز.

هكرم قسُ زضنس  1 عَض وِ زض خسٍل ّوبى

پطٍتئیي ثطای ّط ؾِ ًوًَِ ثِ زؾت آهس  یثبلای

وِ ثب اذتلاف ووی ثِ تطتیت زض فلؽ، پَؾت ٍ 

 ؾپؽ اؾترَاى ثیكتط ثَز.

 SDS-PAGE عیثِ زؾت آهسُ اظ آًبل حیًتب

ًوًَِ  ِؾ یثطا يیپطٍتئ یهكبّسُ ثبًسّبثطای 

 قسُ اؾت. ًكبى زازُ 2زض قىل  یاؾترطاخ

 

اظتخراج ؼذُ بر  يیشلات یّب ًوًَِ تیفیک

 تِیعکَزیاظبض درجِ بلَم ٍ ٍ

ٍ هحبؾجِ لسضت غل اظ  یطیگ اًساظُ یثطا

، 3قىل  حیاؾتفبزُ قس. عجك ًتب قبذم ثلَم

 پَؾت زض تیتطت ثِ قسى یغل لسضت يیكتطیث

 106زض اؾترَاى ٍ  گطم 425گطم، فلؽ  437

.ثَزگطم 

 

 ّبی شلاتیي اظتخراج ؼذُ از هبّی ظٌگعر هعوَلی : هقبیعِ درصذ ببزدُ ٍ هحتَای پرٍتئیي ًو1ًَِجذٍل 

 اًحراف هعیبر( ±)هیبًگیي 



 8441(، 4)81فیسیولوشی و بیوتکنولوشی آبسیان:                        عباسی و همکاران                                                 [14]

 

 اظتخَاى فلط پَظت ؼبخص

 a 0/1±5/10 b 5/0±0/8 b 5/0±5/6 )%( ٍزى هرطَة شلاتیيببزدُ 

 a 8±6/97 a 8±8/97 a 7±0/97 )%( شلاتیي هحتَای پرٍتئیي

 (.>05/0P) ّب اؾت زاض ثیي ًوًَِ زض ّط ضزیف، حطٍف هتفبٍت ًكبى زٌّسُ ٍخَز اذتلاف هقٌی
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 الف

 

 ة

 
 شلاتیي اظتخراج ؼذُ از هبّی ظٌگعر ّبی هربَط بِ ًوًَِ SDS- PAGE : الگَی پرٍتئیٌی2 ؼکل

شلاتیي  :4؛ شلاتیي پَظت :3 ؛شلاتیي اظتخَاى :2 ؛هبرکر ٍزى هَلکَلی :1  پَظت ٍ اظتخَاى. الف( .هعوَلی

 .فلط شلاتیي :2؛ هبرکر ٍزى هَلکَلی :1فلط.  ة( .ؼبّذگبٍی بِ عٌَاى 

 

 
ّبی اظتخراج ؼذُ از پَظت، فلط ٍ اظتخَاى هبّی ظٌگعر هعوَلی  : اظتحکبم شل در شلاتیي3ؼکل 

 .اظت پَظت عبتیهربَط بِ ضب ؼذى یشل قذرت يیؽتریب جیتَجِ بِ ًتب بباًحراف هعیبر(.  ±)هیبًگیي 

حرٍف هتفبٍت رٍی ًوَدار ًؽبى دٌّذُ ٍجَد گرم.  106گرم ٍ اظتخَاى:  425گرم، فلط:  437پَظت: 

(.>05/0Pّب اظت ) دار بیي ًوًَِ اختلاف هعٌی
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 یّب ًوًَِ تِیؿىَظیٍ 5 ٍ 4 ّبی قىل

زضخِ  20 یقسُ زض زهب  اؾترطاج غلاتیي

ضا  زضنس 2 يیثب اؾتفبزُ اظ غلات گطاز یؾبًت

 تِیؿىَظیٍ يیث ؿِیزض همب س.ٌزّ ًكبى هی

 ًكبى حیًتب ،4 عجك قىل يیغلات یّب ًوًَِ

ًوًَِ  یثطا تِیظؿىَیٍ يیوِ ثبلاتط سّز هی

 42/120) پَؾت اظ قسُ  اؾترطاج یٌیغلات

اؾترَاى ٍ فلؽ ثِ ٍ ؾپؽ  ثَز (پبؾىبل یلیه

 پبؾىبل یلیه 31/10ٍ  30 تِیؿىَظیثب ٍ تیتطت

 زاقتٌس. یووتط تِیؿىَظیٍ ،ثب اذتلاف

ًطخ  فیافعاثب  5ثب تَخِ ثِ قىل  يیّوچٌ

 يیوِ ا وٌس یه سایوبّف پ تِیؿىَظیٍ ثطـ

 كیضل ّب اؾت وِ ًوًَِ يیوٌٌسُ ا سییبهَضَؿ ت

 .سًقَ یه تط كیٍ ثب ّن ظزى ضل ّؿتٌسقًَسُ 

 

 

هبّی ظٌگعر هعوَلی )هیبًگیي  : هقبیعِ ٍیعکَزیتِ در ظِ ًوًَِ شلاتیي پَظت، فلط ٍ اظتخَاى4ؼکل 

ٍ پبظکبل  هیلی 30پبظکبل، ٍیعکَزیتِ اظتخَاى:  هیلی 42/120 . ٍیعکَزیتِ پَظت:اًحراف هعیبر( ±

دار بیي  اختلاف هعٌیحرٍف هتفبٍت رٍی ًوَدار ًؽبى دٌّذُ ٍجَد  .پبظکبل هیلی 31/10ٍیعکَزیتِ فلط: 

 (.>05/0Pّب اظت ) ًوًَِ
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هعوَلی  ظٌگعر یفلط، پَظت ٍ اظتخَاى هبّّبی اظتخراج ؼذُ از  : هقبیعِ ٍیعکَزیتِ شلاتیي5ؼکل 

کوتر  هقذار ٍیعکَزیتِّبی هختلف. بب افسایػ ًرخ برغ ٍیعکَزیتِ برای ّر ظِ ًوًَِ  در ًرخ برغ

ؼَد. هی

 

  بحث

اظ اؾترطاج ولاغى  يی، غلاتیول عَض ثِ

ٍ پَؾت پؿتبًساضاى  یهَخَز زض ثبفت اؾترَاً

 ػُیگًَبگَى، ثَ یاّل یّب زام ذهَنبهرتلف 

. (Ali et al., 2018) قَز یذَن ٍ گبٍ خسا ه

وٌٌسگبى هوىي اؾت زض  ٍخَز، ههطف يیثب ا

 یاؾتحهبل قسُ اظ ثطذ يیهَضز اؾتفبزُ اظ غلات

ٍ  ییغصا یّب تیهحسٍز لیخبًَضاى ثِ زل يیاظ ا

اًؿبى ٍ زام ًگطاى  يیهكتطن ث یّب یوبضیث

 .(De Melo Oliveira et al., 2021) ثبقٌس

قسُ،  یبز یٍ ثْساقت یثب تَخِ ثِ هؿبئل فطٌّگ

ٍ تَؾقِ هٌبثـ  ییاظ هغبلقبت ثط قٌبؾب یبضیثؿ

اؾتحهبل  یٍ هٌبؾت ثطا سیخس يیگعیخب

 پؿتبًساضاى هتوطوع قسُ اؾت یثِ خب يیغلات

(Huang et al., 2019) .بزیثب تَخِ ثِ حدن ظ 

ثِ زؾت  يیغلات ،ییبیزض ییهٌبثـ غصا یوٌیٍ ا

 ییبیزض یغصاّب یآهسُ اظ هحهَلات خبًج

 یثطا یهٌبؾج يیگعیفٌَاى خب ثِ تَاًس یه

-Al) پؿتبًساضاى زض ًؾط گطفتِ قَز يیغلات

Nimry et al., 2021) . ٍ اؾتفبزُ اظ پَؾت

ثب  يیاؾترطاج غلات یثطا بىیفلؽ ؾٌگؿطهبّ

نٌقت  یثبظزُ التهبز فیثط افعا طیثبتَخِ ثِ ت

 قبتیاظ ضب یًبق یٍ وبّف آلَزگ یطیگیهبّ

 سیقبهل پَؾت، فلؽ ٍ اؾترَاى ثب عیزٍضض



 8441(، 4)81فیسیولوشی و بیوتکنولوشی آبسیان:                        عباسی و همکاران                                                 [11]

 

اؾبؼ زض پػٍّف  يی. ثط اطزیهَضز تَخِ لطاض گ

اظ  يیاؾترطاج غلات تیفیٍ و ٌسیاحبضط فط

هَضز  P. kaakan هقوَلی ؾٌگؿط یهبّ

هغبلقِ ثب  يیلطاض گطفت. ا یٍ ثطضؾ یبثیاضظ

اظ ؾِ هٌجـ پَؾت،  يیّسف اؾترطاج غلات

اًدبم  ییبیثب ضٍـ لل یفلؽ ٍ اؾترَاى هبّ

 تَاى یزؾت آهسُ هثِ  حیقس وِ ثب تَخِ ثِ ًتب

 تَاًس یه یهبّ يیگطفت وِ پَؾت ا دِیًت

هٌؾَض فطاّن  يیا یضا ثطا يیؾغح غلات يیثبلاتط

 یثطا یا عَض گؿتطزُ ثِ یوٌس. پَؾت هبّ

. هغبلقبت قَز یاؾتفبزُ ه يیاؾترطاج غلات

 یّب یهبّ یحَظُ ثط ضٍ يیزض ا یا گؿتطزُ

 ,.Zhang et al) هرتلف اًدبم قسُ اؾت

2020). 

 تیاّو لیثِ زل يیثبظزُ اؾترطاج غلات

 يیتط اظ هْن یىیثبلمَُ آى  یالتهبز

. قَز یهحؿَة ه يیغلاتنٌقت ّبی  قبذم

لطاض  یفَاهل هرتلف طیثبثبظزُ اؾترطاج تحت ت

غلؾت حلال  تَاى یوِ اظ خولِ آًْب ه طزیگ یه

 ظهبى ٍ زهب ؿبًسى،یاؾتفبزُ، ظهبى ذ هَضز

وِ اظ آى اؾترطاج اًدبم  یاؾترطاج، گًَِ ٍ ثبفت

‐Montero and Gomez) ثطز ًبم ضا قَز یه

Guillen, 2000) .يیثبظزُ اؾترطاج غلات 

 1ؾٌگؿط زض خسٍل  یهرتلف هبّ یّب لؿوت

( زضنس 5/10پَؾت ) يیًكبى زاز وِ غلات

 (زضنس 5/6اؾترَاى ) يیثبظزُ ٍ غلات يیكتطیث

بت . زض هغبلقزاقتٌسثبظزُ اؾترطاج ضا  يیووتط

اظ  يیثبظزُ اؾترطاج غلات ػٍّكگطاىپزیگطی، 

هبّی آلاؾىب  ظغبلثِ ًبم  یهبّ یا پَؾت گًَِ

(Gadus chalcogrammus ضا )هغبلقِ  زض

 ثِ زؾت آٍضزًس طیزضنس هتغ 16تب  6ذَز اظ 

(Zhou and Regenstein, 2005) هغبلقبت .

اًس وِ تفبٍت زض ثبظزُ اؾترطاج  ًكبى زازُ

ضفتي  يیاظ ث لیثِ زل تَاًس یه یهبّ يیغلات

قؿتكَ  یؾط هی یقسُ ع ولاغى اؾترطاج

 ًبلم ولاغى ثبقس عیسضٍلیّ لیثِ زل بی

(Jamilah and Harvinder, 2002) .ِیتدع  ٍ

آهسُ زض  زؾت ثِ یّب زازُ یآهبض لیتحل

 زاض یزٌّسُ تفبٍت هقٌ ًكبى هغبلقبت گصقتِ

                چٌس گًَِپَؾت ٍ فلؽ  يیثبظزُ غلات يیث

 هغبلقبت، حیًتب عجكوِ  ثَز وپَض یهبّ

 گًَِپَؾت  يیثبظزُ اؾترطاج زض غلات يیكتطیث

 ٍ زضنس Labeo rohita 78/11ی هبّ

گًَِ  فلؽ غلاتیي زض ووتطیي ثبظزُ اؾترطاج

 ثِزضنس  Cirrihnus mrigal 38/6هبّی 

 يیّوچٌ .(Jakhar et al., 2016) آهس زؾت

ضا اظ پَؾت ٍ  يیغلات یگطیزض هغبلقِ ز

تیلاپیبی ًیل ثِ ًبم  یهبّ یا اؾترَاى گًَِ

(Oreochromis niloticus )ًسوطز اؾترطاج  ٍ

 (زضنس 37/74)ثبظزُ  يیكتطیآًْب ث حیعجك ًتب
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 قس گعاضـ یهبّ يیا پَؾت يیزض غلات

(Tinrat and Sila-Asna, 2017) ِيیا و 

ثِ زؾت آهسُ زض  یّب زازُ ثِ تَخِ ثب هؿئلِ

 یتغبثك ٍ ّوبٌّگ یزاضا عیپػٍّف حبضط ً

زض  (2006) ٍ ّوىبضاى     Alavi Talabاؾت. 

زٍ ضٍـ  تیفیو               ِؿیٍ همب یثطضؾ

 ییبیٍ لل                یسیاؾ يیاؾترطاج غلات

 ای ًمطُ وپَضپَؾت ٍ ثبلِ 

(Hypophthalmichthys molitrix)  هكرم

 يیثب غلات ؿِیزض همب ییبیلل يیوِ غلات وطزًس

           . ثطذَضزاض اؾت یثْتط تیفیآى اظ و یسیاؾ

 Alavi) یبز قسُ یّب زازُ عیهغبلقِ ً يیزض ا

Talab et al., 2006 )ثِ زؾت آهسُ  حیثب ًتب

 يیغلاتپػٍّكگطاى قسًس.  سییبپػٍّف ت يیزض ا

 ضٍـ ثِ بیلاپیت یهبّ گًَِ چٌس پَؾت اظ ضا

ثط  آًْب ثبظزُ حیعجك ًتب .وطزًس اؾترطاج ییبیلل

تیلاپیبی  گًَِ يیغلات یثطا اؾبؼ ٍظى ذكه

 97/39( Oreochromis niloticaع )لطه

 یًؿجت ثِ هغبلقِ لجل وِ آهس زؾت ثِ زضنس

گًَِ ثِ ضٍـ اؾترطاج  يیّو یثط ضٍ آًْب

 .(Jamilah et al., 2002) ثَز كتطیث ،یسیاؾ

ضٍـ  هی ییبیآًْب گعاضـ وطزًس وِ ضٍـ لل

ثب اؾتحىبم ٍ ثبظزُ  یٌیغلات سیتَل یهٌبؾت ثطا

 ّوچٌیي ثیبى وطزًس .اؾت یهبّ يیزض ا كتطیث

 تَاًس یه ییبیلل وبضیاؾتفبزُ اظ آة آّه زض ت

 Jamilah et) ثبفث ثْجَز ثبظزُ پَؾت قَز

al., 2011). 

 يیا یّب یثطضؾ اظ ثِ زؾت آهسُ حیًتب

زض  يیپطٍتئ یزٌّسُ زضنس ثبلا ًكبى ثرف

خع  يیپطٍتئ طایظ ،اؾت یاؾترطاخ یّب يیغلات

هَاز  يیپطٍتئ یهمساض ثبلا. اؾت يیغلات یانل

ثبظزُ هوىي  يیًكبى زٌّسُ ثبلاتط ،یولاغً

 Muyonga et) اؾتاظ آًْب  يیاؾترطاج غلات

al., 2004) .ُثِ زؾت آهسُ ًكبى  یّب زاز

زض  يیپطٍتئ همساض يیكتطیث زٌّس یه

زض فلؽ ٍ  تیتطت اؾترطاج قسُ ثِ یّب يیغلات

ولاغى ٍ  یجطّبیف پَؾت هكبّسُ قس.

فلؽ  ؾبذتبضضیعزض  نیولؿ تیآپبت یسضٍوؿیّ

 یهبّ يیا یّب اؾت وِ فلؽ يیًكبى زٌّسُ ا

اؾترطاج  یثطا یفٌَاى هَاز ولاغً ثِ تَاًس یه

. (Ikoma et al., 2003) اؾتفبزُ قَز يیغلات

اظ  يیاؾترطاج غلات یهغبلقبت اًدبم قسُ ثط ضٍ

ذبم  يیتئپطٍ ،یهرتلف هبّ یّب پَؾت گًَِ

 89تب  87آًْب زض هحسٍزُ  یگعاضـ قسُ ضا ثطا

اظ  تط يییهمساض پب يیاًس وِ ا زضنس افلام وطزُ

زض  يیاؾترطاج غلات یثبظزُ ثِ زؾت آهسُ ثطا

,.Jongjareonrak et al) اؾتحبضط  هغبلقِ  

2006a). 

-قبذم يیتط اظ هْن یىی یٍظى هَلىَل

 يیغلات یّب یػگیاؾت وِ ثط فولىطز ٍ ٍ ییّب
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. (Behera et al., 2022) گصاضز یه طیثبت

ي اؾترطاج قسُ اظ یالىتطٍفَضظ ًوًَِ غلات یالگَ

ؾٌگؿط حضَض  یپَؾت، فلؽ ٍ اؾترَاى هبّ

هدعا هٌغجك ثب  یثبًسّب یانل طٍاحسیؾِ ظ

. زض زّس یضا ًكبى ه α1 ،α2  ٍβّبی طُیظًد

     عَض  ثِ يیغلات ّبی ًوًَِ الىتطٍفَضظ یالگَ

             ثبلا یثب ٍظى هَلىَل ییطٍاحسّبیٍاضح ظ

حضَض  یاظ عطف .هكبّسُ قسُ اؾت (γ ثبًس)

 100 طیظ) هَلىَلی ووتط ثب ٍظى ییّب يیپطٍتئ

تَخِ ثَز وِ  ّب لبثل زض ًوًَِ (لَزالتَىیو

 ٍ قسى قىبفتِ زضزهب  طیتبث ًكبى زٌّسُ

 ٌسیفطا یع يیپطٍتئ یّب طُیظًد نیتمؿ

 ثط. (Yang et al., 2019) اؾترطاج اؾت

 یثب ٍظى هَلىَل ّبی ظیطٍاحس ،هغبلقبتاؾبؼ 

ٍ  یزض ذَال فولىطز يیغلات سیتَل یثبلا ع

 Simpson et) سًًمف زاض يیغلات یىیضئَلَغ

al., 2012) .یپػٍّف الگَ يیزض ا 

غلاتیي  یّب زض ًوًَِ یهكبثْ ظیالىتطٍفَض

 يیغلات هبّی ؾٌگؿط ٍاظ اؾترطاج قسُ 

 زّس یهكبّسُ قس وِ ًكبى ه یاؾتبًساضز گبٍ

فلاٍُ  .اؾت α1 ٍ α2 طُیزٍ ظًد یالگَ زاضا يیا

ثبلاتط پَؾت،  غلؾت پطٍتئیٌی لیثِ زل ،يیثط ا

 اظ كتطیپَؾت ث یّب يیقست ثبًس پطٍتئ

ٍ ثطفىؽ قست ثبًسّبی  ثَز ّبی زیگط ًوًَِ

پطٍتئیٌی زض غلاتیي اؾترَاى ثِ زلیل ثبظزُ 

ّب ووتط ثَز. ّوچٌیي ثبًس  تط اظ ثمیِ ًوًَِ پبییي

ثب ٍظى هَلىَلی ثیكتط  γ ٍاحس یطظهطثَط ثِ 

زض غلاتیي اؾترطاج  α  ٍβؿجت ثِ ثبًسّبی ً

، α1 یثبًسّبتط ثَز.  قسُ اظ اؾترَاى هكرم

α2  ٍβ فلؽ قسُ اظ  اؾترطاج يیزض غلات

قس، ( هكبّسُ Chanos chanosقیطهبّی )

 ,.Huang et al) ٍخَز ًساقت γثبًس  چیاهب ّ

 یٍضَح ثطا حبل، توبم ثبًسّب ثِ يیثب ا. (2018

 تي یاؾترَاى هبّقسُ اظ  اؾترطاج يیغلات

Katsuwonus pelamis (Yesiltas et al., 

 Pollachius virens (Yangٍ پَؾت  (2022

et al., 2019) هكبّسُ قس. 

قسى ثب تَخِ  یزض پػٍّف حبضط لسضت غل

ٍ هحبؾجِ قس.  یطیگ ثِ قبذم ثلَم اًساظُ

 ّبی یػگیٍ يیتط اظ هْن یىیهمبٍهت غل 

          ٍ اؾت آى  تیفیو بًگطیٍ ث يیغلات یوبضثطز

اؾت وِ  سُیچیهتمبثل پ یّب اظ ٍاوٌف یتبثق

 یّب طُیٍ ًؿجت ظًد ٌِیآه یسّبیاؾ ـیثِ تَظ

α ٍ β زاضز یثؿتگ (Boran and 

Regenstein, 2010)بىیهبّ يی. ثلَم غلات 

 .لطاض زاضزگطم  0-270فوَهب زض هحسٍزُ 

 ییذَن ٍ گبٍ ثلَم ثبلا یّب يیغلات وِ یزضحبل

زاضًس. ّطچٌس ثلَم گطم  240تب  200زض ثبظُ 

 تي ظضزثبلِ یهبّ یثطا عیًگطم  426ثبلاتط اظ 

(Thunnus albacares ) اؾتقسُ گعاضـ 
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(Cho et al., 2005) . زض پػٍّف حبضط ثلَم

وِ اؾت  گطم 437تب  106زض هحسٍزُ  يیغلات

ٍ زیگط  بىیضا ًؿجت ثِ هبّ یثبلاتط یلسضت غل

ثب  يیغلات یول عَض ثِ .زاضزپؿتبًساضاى  یحت

 یّب يیغلاتاظ ثبلا  تِیؿىَظیلسضت غل ثبلا ٍ ٍ

ثِ  حی. ًتبزقَ یذَة هحؿَة ه تیفیثب و

اؾترطاج قسُ اظ  يیزؾت آهسُ ًكبى زاز غلات

ٍ ًؿجت ثِ  زاقتلسضت غل ضا  يیكتطیپَؾت ث

. زازضا ًكبى  یهمساض ثبلاتطزیگط  یّب گعاضـ

ًكبى  هبّی آلاؾىب  ظغبلپَؾت  یضٍ  هغبلقِ

 وبضیت فیپ یثطا ییبیاظ حلال لل یزاز ٍلت

ثِ زؾت  یهمبٍهت غل ثبلاتط ،قَز یاؾتفبزُ ه

زض . (Zhou and Regenstein, 2005) سیآ یه

 يیكتطیث بىیهبّ ىطاهَیهغبلقبت اًدبم قسُ پ

                 یگطهبث بىیهبّ یّب زض گًَِ یلسضت غل

 .(Simpson et al., 2012) گعاضـ قسُ اؾت

ؾِ  ییبیهٌبثـ زض يیلسضت غلات ؿِیزض همب

)ووتط  يییثب ثلَم پب يیاظ زضخِ غلات یثٌس زؾتِ

 220 تب 150 يیثلَم هتَؾظ )ث ،(گطم 150اظ 

 گعاضـ( گطم 220-300 يی)ثبلا ث ثلَم  ٍ( گطم

تي  یلسضت غل هبّ وِ یحبل . زضاؾت قسُ

 گطیز بىیثِ هبًّؿجت  گطم( 426ثبلِ )ظضز

 يیغلات یثِ لسضت غل هیًعز ،ثبلاتط ثَز یلیذ

( زض گطم 437ؾٌگؿط ) یپَؾت ًوًَِ هبّ

ثب  تَاًس یاهط ه يیوِ ا ثَز حبضط هغبلقِ

ثبلا  یثب ٍظى هَلىَل یسیپپت یپل یّب طُیظًد

 یزهب .(Simpson et al., 2012) هطتجظ ثبقس

ّب  اؾترطاج ًوًَِ ی)زهب گطاز یزضخِ ؾبًت 45

 يیكتطیث یثطا ٌِیثْ یپػٍّف( زهب يیزض ا

 یزض زهبّب گعاضـ قسُ اؾت. یاؾتحىبم غل

 ِیتدع لیثبلاتط اؾترطاج، اؾتحىبم غل ثِ زل

 یّب طُیثِ ظًد ّب يیپطٍتئ لیولاغى ٍ تجس

، لسضت غل تط يییپب یثب ٍظى هَلىَل یسیپپت یپل

 یّب ثِ زؾت آهسُ اظ گًَِ يی. غلاتسیآ یه يییپب

 Salmoؾبلوَى ) یهبّهثل  یؾطزآثهبّیبى 

salar )ٍاظ ذَز ًكبى  یفیًؿجتب ضق یّب یػگی

 اؾت طیگطم ثلَم هتغ 98تب  0وِ اظ  زّس یه

(Vazquez et al., 2021). ـیهحسٍزُ ٍؾ 

تفبٍت زض  لیهرتلف ثِ زل یّب يیثلَم غلات

 یشات یّب یػگیتفبٍت زض ٍ ي،یغلات سیتَل ٌسیفطا

خبًَضاى ٍ  ؿتگبُیظ یزهب يیولاغى، ّوچٌ

 ,.Kasankala et al)اؾت اؾترطاج  ظیقطا

2007). 

 یىیعیف یػگیٍ يیثقس اظ لسضت غل زٍه

هبزُ  هی يیآى اؾت. غلات تِیؿىَظیٍ يیغلات

زض ؾبل  پػٍّكگطاىحؿبؼ ثِ حطاضت اؾت. 

وطزًس وِ  بىیگعاضـ ذَز ث یع 2023

ثب زهب  یثِ عَض لبثل تَخْغلاتیي  تِیؿىَظیٍ

زض . (Tong et al., 2023) وٌس یه طییتغ

 اؾترطاج یّب يیغلات تِیؿىَظیٍهغبلقِ حبضط، 
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ثب اؾتفبزُ  گطاز یزضخِ ؾبًت 23 یقسُ زض زهب

اضظیبثی  .قس ثطضؾیزضنس  2 يیاظ غلات

تب  84/3حسٍزُ ًطخ ثطـ ه زض تِیؿىَظیٍ

 قىلعَض وِ زض  اًدبم قس وِ ّوبى 64/368

 ،ًطخ ثطـ فیثب افعا اؾت ُقس ُضزٍآ 5

 هی يیهحلَل غلات. وبّف یبفت تِیؿىَظیٍ

آى ثب  تِیؿىَظیاؾت وِ ٍ هیقجِ پلاؾت بلیؾ

 ,.Tong et al) وٌس یه طییًطخ ثطـ تغ

ٌّگبهی وِ      زض ًطخ ثطـ ثبلا . (2023

              ظزى  تحت ّن ،ّب ثب ؾطفت ًوًَِ

ّبی پلیوطی ثؿیبض  ظًدیطُ ،گیطًس لطاض هی

 یرتگیگطز قطٍؿ ثِ اظ ّن گؿ ًبّوؿبى

لطاض  یثطق یطٍیٍ زض اهتساز خْت ً وٌٌس یه

 ٍ كتطیآظاز ث یهٌدط ثِ فضب اهط يیا .طًسیگ یه

 فیاگط ثب افعا .زقَ یه تِیؿىَظیوبّف ٍ

ًكبى  ،بثسیوبّف  تِیؿىَظیؾطفت ثطـ ٍ

 قًَسُ اؾت كیاؾت وِ هبزُ ضل يیزٌّسُ ا

(Kokol et al.,  تِیؿىَظیٍ 4 . قىل(2021 

 ؿِیضا ثب ّن همب يیهرتلف غلات یّب لؿوت

 يیًكبى زاز وِ ثبلاتط حیًتب يی. اوٌس یه

اظ  قسُ اؾترطاج یّب يیغلات یثطا تِیؿىَظیٍ

 42/102 عاىیؾٌگؿط ثِ ه یپَؾت هبّ

اؾترطاج قسُ ثب فلؽ  يیپبؾىبل ثَز. غلات یلیه

 31/10) تِیؿىَظیٍ يیووتط ییبیثِ ضٍـ لل

، یگطیز ِهغبلق زض .زاقتضا  (پبؾىبل یلیه

ی هبّ گطثِاؾترَاى  يیغلات تِیؿىَظیٍ

(Clarias gariepinus زض )ًطخ ثطـ                  

 4 گطاز یزضخِ ؾبًت 60 یزهبٍ  240-1400

 ,.Sanaei et al) زازُ قس گعاضـپبؾىبل  یلیه

 تِیؿىَظیٍحبضط  هغبلقِوِ ًؿجت ثِ  (2013

 تِیؿىَظیزهب ثكست زض ٍ .زاز ًكبى ضا یووتط

 طیثبتحت ت يیغلات تِیؿىَظیاؾت. ٍ طگصاضیثبت

pHافعٍزى  يی، زهب، غلؾت غلات ٍ

لطاض  يیزض هحلَل غلاتزیگط  یّب تیالىتطٍل

ثب  یٌیغلات یّب هحلَل تِیؿىَظی. ٍطزیگ یه

 40 تبٍ ثب وبّف زهب ) يیغلؾت غلات فیافعا

 Mohtar et) بثسی یه فی( افعاگطاز ؾبًتی زضخِ

al., 2010) .ٍیهبّ پَؾت يیغلات تِیؿىَظی 

Hoki (Macruronus novaezelandiae )

 تِیؿىَظیٍ حیثَز وِ ثب ًتبپبؾىبل  هیلی 10

زض پػٍّف  یهبّ فلؽاظ ثِ زؾت آهسُ  يیغلات

 ,.Mohtar et al) زاضز یحبضط ّورَاً

 تَاًس یه ّب يیغلات تِیؿىَظیتفبٍت زض ٍ .(2010

هرتلف ٍ  یهَلىَل یّب ٍظى يیبًگیاظ ه یًبق

ثبقس.  يیپطٍتئ یاًساظُ هَلىَل ـیتَظ

ثبلاتط ثبفث  یثب ٍظى هَلىَل یطٍاحسّبیظ

 Gudmundsson) قًَس یه تِیؿىَظیٍ فیافعا

and Hafsteinsson, 1997). 

ًكبى  حبضط ًتبیح پػٍّف زض هدوَؿ،

زضنس وِ لسضت غل ٍ اؾت زٌّسُ ایي اهط 
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زض غلاتیي اؾترطاج قسُ اظ  يیپطٍتئغلؾت 

هبّی ؾٌگؿط ؾَاحل خٌَثی ایطاى ًؿجت ثِ 

ی زیگط ثِ عَض ّب گعاضـزض زیگط  یّب یهبّ

ؾبظی قطایظ  وِ ثْیٌِ ثَزچكوگیطی ثبلاتط 

ثِ  یبثی زؾت یثطااؾترطاج ایي تطویت 

زض ضاؾتبی تَؾقِ نٌقت  یثبظزّ يیثبلاتط

قیلاتی اظ ضبیقبت ثدب هبًسُ اظ فطآٍضی ؾٌگؿط 

تَاًس یه هٌجـ عجیقی ثبلمَُ ٍ  هبّیبى هی

ثسٍى چبلف ثطای غلاتیي ههطفی ثبقس.  فلاٍُ 

اظ آًدب وِ اؾترطاج غلاتیي زض ؾٌگؿط ثط ایي، 

هبّیبى زض ایي پػٍّف ثطای اٍلیي ثبض اًدبم 

ثیبى وطز ضٍـ للیبیی یه  تَاى یهقسُ اؾت 

ضٍـ هٌبؾت ثطای تَلیس غلاتیي ثب اؾتحىبم ٍ 

ثبلا زض ایي گًَِ هبّی  يیپطٍتئغلؾت زضنس 

 .اؾت

 قذرداًی ٍ تؽکر

ثسیي ٍؾیلِ ًَیؿٌسگبى هطاتت لسضزاًی ٍ 

تكىط ذَز ضا اظ پػٍّكىسُ ذلیح فبضؼ ثَقْط، 

زاًكگبُ ّطهعگبى ٍ زاًكگبُ تطثیت هسضؼ ثِ 

ّبی هبلی زض  ّبی لاظم ٍ حوبیت زلیل ووه

 زاضز. اًدبم پػٍّف افلام هی
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Abstract  

Gelatin is a composite of peptides and proteins derived from the partial 

hydrolysis of collagen. Fish by-products are considered to be a highly abundant 

and valuable reservoir of collagen. The characteristics of gelatin are dependent 

on its origin and conditions of extraction. In this research, gelatin was extracted 

from the skin, scales and bones of Pomadasys kaakan in Persian Gulf for the 

first time, using the alkaline extraction method. In addition, viscosity, gel 

strength, molecular weight, yield and protein content were all examined. The 

results indicated that the gelatin extracted from skin had greater viscosity 

(102.42mPa), gel strength (437g) and extraction efficiency (10.5%) than those 

for scales and bones; and all three samples had high protein concentrations of 

more than 97%. In addition, the presence of the main subunits α1, α2, β and γ in 

the electrophoretic patterns was proven for all samples. In general, the results 

show that the gel strength and protein content of gelatin extracted from P. 

kaakan are substantially greater than those of other fish species. Furthermore, it 

can be asserted that the alkaline method is a suitable approach for the 

production of fish gelatin with high strength. 

Key words: Pomadasys kaakan, Gelatin, Alkaline Extraction Method, Gel 

Strength, Marine By-products. 
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